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Codigo: BiTiALI.092
Disciplina: Produgéo e Processamento de Produtos Agropecuarios |
Pré-requisito(s): -

Co-requisito(s): -

Carga Horaria
Teorica: 33.2 Pratica: 33.2 Total: 66.4

Ementa:

Parte 1 (Tecnologia de frutos e hortaligas): Principios basicos da tecnologia
pos-colheita de frutos e hortaligas. Operacgdes preliminares no processamento
de frutos e hortalicas. Tecnologia do processamento de polpa de frutas.
Conservacao de frutas pela adicdo de agucares. Conservagao de vegetais com
base na modificacdo do pH: conservas vegetais acidificadas por adicédo de

acido comestivel.

Parte 2 (Apicultura e produtos apicolas): Organizagéo e aspectos evolutivos
das abelhas. Aspectos morfolégicos e anatdbmicos das abelhas. Importancia
das abelhas como produtoras de mel, pdolen, propolis, cera e como agentes de
polinizagdo. Manejo, montagem e instalacdo de colmeias. Caixas-isca.
Processamento de mel e propolis na casa do mel. Manejo de abelhas
africanizadas nos apiarios de producédo do IFMG campus Bambui. Diretrizes de

manejo para meliponideos.

Objetivo Geral:

Transmitir ao corpo discente informagdes sobre a exploragao racional da
abelha Apis mellifera L., sua biologia, organizag&o social, manejo e métodos
de exploracao de seus produtos e servigos. Capacitar o aluno a compreender
os conceitos fundamentais da tecnologia aplicada ao processamento de

produtos agroindustriais.

Objetivo Especifico:
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Parte 1 (Tecnologia de frutos e hortalicas): 1. Indicar a tecnologia
adequada de preparacdo da matéria-prima para o processamento de
derivados de frutos e hortalicas; 2. Conhecer os principios basicos dos
métodos de conservagao de Frutos e Hortalicas pela adicdo de agucares e

abaixamento do pH.

Parte 2 (Apicultura e produtos apicolas): 1. Capacitar o discente a explorar
racionalmente as abelhas do género Apis a partir do embasamento
tedrico-pratico; demonstrar métodos que possibilitem a exploragdo econémica,
bem como a preservacgao da espécie Apis mellifera L.; 2. Conhecer o potencial
apicola do Brasil; 3. Contribuir para o conhecimento das espécies vegetais
com aptidao apicola, visando o aproveitamento racional de nossas matas,

dentro de um desenvolvimento sustentavel e conservacionista.
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