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Codigo: BiSUALM.114
Disciplina: Microbiologia de Alimentos
Pré-requisito(s): Microbiologia Geral

Co-requisito(s): -

Carga Horaria
Teorica: 33.2 Pratica: 33.2 Total: 66.4

Ementa:

Introdugdo a microbiologia dos alimentos; ecologia microbiana dos alimentos;
contaminacdo e deterioragdo dos alimentos; intoxicagcdes e infeccbes de
origem alimentar; fatores que afetam o desenvolvimento microbiano nos
alimentos; controle microbiolégico de alimentos; alimentos produzidos por

fermentacao.

Objetivo Geral:
Introduzir o aluno aos principios basicos de microbiologia dos alimentos e as

técnicas microbioldgicas de laboratorio.

Objetivo Especifico:

Transmitir e caracterizar os fundamentos de microbiologia de alimentos;
distinguir os diversos fatores que determinam a contaminagdo de alimentos
por bactérias, fungos e virus; apresentar os principais patégenos encontrados
nos alimentos, bem como o0s mecanismos de Vviruléncia destes
microrganismos e os fatores que controlam seu desenvolvimento nos
alimentos. Caracterizar os fatores que controlam o desenvolvimento de
microrganismos em alimentos (producdo e deterioragao de alimentos por
microrganismos); reconhecer os meétodos empregados nas analises
microbiolégicas de alimentos e o0s principios em que se baseiam;

interpretacdo e analise dos resultados de acordo com as normas de
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amostragem vigentes.
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