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Código: BiSuALM.110 

Disciplina: Legislação de Alimentos 

Pré-requisito(s): - 

Co-requisito(s): - 
_________________________________________________________________ 

Carga Horária  
Teórica: 33.2 Prática: 0 Total: 33.2 

_________________________________________________________________ 
Ementa: 
Legislação Brasileira de Alimentos. Órgãos Reguladores e fiscalizadores.        

Bases legais para a legislação de alimentos. Código de defesa do consumidor.            

Registro de estabelecimento e produtos. Embalagem e rotulagem de alimentos.          

Aditivos em alimentos. Padrões de Identidade e Qualidade dos alimentos.          

Codex Alimentarius. 

_________________________________________________________________ 
Objetivo Geral: 
Conhecer, analisar, avaliar e discutir aspectos de segurança dos alimentos e           

legislação vigente. 

_________________________________________________________________ 
Objetivo Específico: 
Estudar os aspectos de segurança dos alimentos e legislação vigente.          

Identificar o trâmite necessário para o registro de produtos bem como a            

documentação técnica. Aplicar instrumentos legais voltados aos profissionais        

da área de alimentos e bebidas, referentes à saúde e segurança alimentar. 

_________________________________________________________________ 
Bibliografia Básica: 
ALMEIDA-MURADIAN, L.B., PENTEADO, M.V.C. Vigilância Sanitária:      
tópicos sobre legislação e análise de alimentos. Editora Guanabara Koogan:          
Rio de Janeiro, 2007. 228p  

GERMANO, Pedro Manuel Leal; Germano, Maria Izabel Simões. Higiene e          
vigilância sanitária de alimentos. 2 ed. São Paulo: Varela, 2003. 655 p.            
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Número de chamada: 363.19264 G373h  

GOMES, J. C. Legislação de Alimentos e Bebidas. 3ª Ed. Editora UFV.            
2011. 663p. Número de chamada: 664.0026 G633l 201  

_________________________________________________________________ 
Bibliografia Complementar:  
LOPES, Ellen. Guia para elaboração dos procedimentos operacionais        
padronizados exigidos pela RDC nº 275 da ANVISA. São Paulo: Varela,           
2004. 236 p. ISBN 8585519770. Número de chamada: 614.40981 L864g (BC)  

NOVA legislação de produtos lácteos: revisada, ampliada e comentada.         
São Paulo: Fonte Comunicações, 2002. 327 p. Número de chamada: 637.12           
N935 (BC)  

SENAC. Guia de verificação: boas práticas e sistema APPCC. Rio de           
Janeiro: SENAC/DN, 2001. 69 p. (Qualidade e Segurança Alimentar) ISBN          
8574580791. Número de chamada: 664.07 S474g (BI)  

SENAC. Guia do empresário: sistema APPCC. Rio de Janeiro: SENAC/DN,          
2001. 34 p. (Qualidade e Segurança Alimentar) ISBN 8574580783. Número de           
chamada: 664.07 S474g  

VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni. Tecnologia de bebidas:       
matéria-prima, processamento, BPF/APPCC, legislação e mercado. São       
Paulo: E. Blücher, 2005. xiv, 550p. ISBN 8521203624 (broch.) Número de           
chamada: 663.0981 V469t  
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