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Código:​ ​BiSuALM.110 

Disciplina: ​Legislação de Alimentos 

Pré-requisito(s): ​- 

Co-requisito(s): ​- 
_________________________________________________________________ 

Carga Horária  
Teórica: ​33.2 Prática: ​0 Total: ​33.2 

_________________________________________________________________ 
Ementa: 
Legislação Brasileira de Alimentos. Órgãos Reguladores e fiscalizadores.        

Bases legais para a legislação de alimentos. Código de defesa do consumidor.            

Registro de estabelecimento e produtos. Embalagem e rotulagem de alimentos.          

Aditivos em alimentos. Padrões de Identidade e Qualidade dos alimentos.          

Codex Alimentarius. 

_________________________________________________________________ 
Objetivo Geral: 
Conhecer, analisar, avaliar e discutir aspectos de segurança dos alimentos e           

legislação vigente. 

_________________________________________________________________ 
Objetivo Específico: 
Estudar os aspectos de segurança dos alimentos e legislação vigente.          

Identificar o trâmite necessário para o registro de produtos bem como a            

documentação técnica. Aplicar instrumentos legais voltados aos profissionais        

da área de alimentos e bebidas, referentes à saúde e segurança alimentar. 

_________________________________________________________________ 
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Número de chamada: 363.19264 G373h  
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