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Cédigo: BISUALM.136
Disciplina: Processamento Térmico de Alimentos
Pré-requisito(s): -

Co-requisito(s): -

Carga Horaria
Tedrica: 332 Pratica: Total: 332

Ementa:

Principios de conservagdo de alimentos pelo calor. Modelo de Rahn -
parametros K e D. Modelo de Bigelow - parametros z, F e Fo. Determinagao de
Tratamentos térmicos equivalentes. Métodos para determinacido dos
parametros cinéticos D e z. Modelo de Arrhenius - parametros t1/2 e Q10. Vida
de prateleira em condigdes normais e vida de prateleira acelerada. Avaliagao e
Determinagcdo de tratamento térmico. Taxa Letal/Letalidade, Método Geral e
Método Matematico (Modelo de Ball).

Objetivo Geral:
Proporcionar conhecimentos ao aluno sobre Processamento Térmico de

Alimentos.

Objetivo Especifico:

Fornecer nogdes fundamentais sobre os processos de conservagcao de
alimentos envolvendo a aplicacdo de calor com a apresentacao de modelos
matematicos que descrevem tais processos e seus parametros cinéticos de

analise.
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