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Código: BiSuAGR.135 

Disciplina: Pós-Colheita e Qualidade do Café 

Pré-requisito(s): - 

Co-requisito(s): - 
_________________________________________________________________ 

Carga Horária  
Teórica: 0 Prática: 33.2 Total: 33.2 

_________________________________________________________________ 
Ementa: 
Colheita, pós colheita e qualidade do café: fatores que influenciam na           

qualidade do café: tipos de colheita, processamento, secagem e         

armazenamento do café; beneficiamento do café: limpeza, classificação por         

tipo e peneira; qualidade do café: classificação da bebida (análise sensorial),           

torração e moagem dos grãos. 

_________________________________________________________________ 
Objetivo Geral: 
Transmitir ao aluno conceitos básicos relacionados a qualidade do café:          

fatores que afetam a qualidade, desde a lavoura ao processamento na           

indústria. 

_________________________________________________________________ 
Objetivo Específico: 
1.Classificação do café quanto ao processamento: via seca e via úmida;           

2.Classificação do café quanto ao tipo;  

3.Classificação do café quanto a peneira;  

4.Classificação do café quanto a bebida;  

5.Processamento de produtos a base de café. 

_________________________________________________________________ 
Bibliografia Básica: 
MATIELLO, José Braz et al. Cultura de café no Brasil: novo manual de             
recomendações. Rio de Janeiro, RJ: Sarc/Procafé, 2002. 387 p. Número de           
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referência: 633.7 M433c (BI) Café Arábica da pós colheita ao consumo           
Vol.2. EPAMIG. 734p. 2011. Número de referência: 633.73 C129 (BI)  

RODRIGUES, R. Instrução normativa nº 8 de 11 de junho de 2013 do             
Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento. Disponível       
em:<http://www.abic.com.br/publique/media/CONS_leg_instnormativa08-03.pd
f> Acesso em 28/08/2017. 

_________________________________________________________________ 
Bibliografia Complementar:  
Brasil. Ministério da Educação. Caderno de aulas práticas da cafeicultura.          
Ministério da Educação, Secretaria de Educação Profissional e Tecnológica. –          
Brasília: Editora IFB, 2016. 188p. ISBN: 978-85-64124-38-7. Número de         
referência: 633.73 B823c 2016 (BI)  

BOAS práticas agrícolas da produção de café. Viçosa: UFV, 2006. xvi, 234            
ISBN 8560027157. Número de referência: 633.73 B662 (BC)  

CAFÉ: produtividade, qualidade e sustentabilidade. Viçosa, MG: UFV, 2000.         
395 p. Número de referência: 633.73 Z27c (BI)  

PRODUÇÃO integrada de café. Viçosa, MG: UFV, 2003. 709 p. Número de            
referência: 633.73 Z24p ABIC (ASSOCIAÇÃO BRASILEIRA DAS       
INDÚSTRIAS DE CAFÉ). Disponível em: <http://www.abic.com.br> . Acesso        
em 29/08/2017. 

_________________________________________________________________ 


